
SALLE  DES  FETES

Salle entière + cuisines + cafet. + vaiss. ordin.
Week end   2 JOURS (samedi et dimanche)

1 journée (du lundi au vendredi)

1/2 journée semaine

Caution
Grande salle (2/3) + cuisines + cafet. + vaiss. ordin.
Week end   2 JOURS (samedi et dimanche)

1 journée (du lundi au vendredi)

1/2 journée semaine

Caution
Petite salle (1/3)
1 journée (du lundi au vendredi)

Caution
Cafétéria seule (capacité 20 personnes)
1 journée (du lundi au vendredi)

Caution
Tarif spécial conférence (réunion à but non lucratif)
Salle entière
1 journée  (du lundi au vendredi)
vaisselle non fournie sauf verres et tasses à café

Caution
Tarif Associations
Salle entière ou 2/3 de salle + cuisine + cafet + vaiss. ordin.
Week end 1 JOUR (samedi ou dimanche)

Caution
Tarif location vaisselle supérieure
par tranche de 20 couverts

1 couvert = assiettes plate et à dessert,
fourchette, couteau, petite et grosse cuillère
'NB : les verres sont communs à la vaisselle ordinaire et  supérieure

Tarifs reprise du ménage ou du rangement
Par heure
Caution pour location du matériel de vidéotransmission
Par location

alain
Tampon 



Réduction spéciale associations d'Epinac 
1ère utilisation annuelle (uniquement location de la salle)
Gratuité pour 
- les anciens combattants : le 8 mai
- les collectes de sang
- les pompiers : la Sainte Barbe
- les écoles : * rassemblements pédagogiques

* manifestation annuelle en remplacement de kermesse
(kermesse = gratuité du podium)

- la Sainte Catherine
- le comité de jumelage et le foyer rural d'Epinac (limité à 2 manifestations / an)
- l'Ecole de musique
Dégradation sur mobilier et installation*

* Si montant dégradation >100 €, facturation au coût réel (prix matériels + temps agent)

alain
Tampon 



TARIF  DU  MATERIEL  CUISINES  SALLE DES FETES
EN  CAS  DE  PERTE  OU   DETERIORATION

ANNEE 2023

Matériel Tarifs
allume gaz 4,45
araignée inox diam : 18 cm 12,15
bol parisien 1,10
broc Versilia 1 L 2,65
balance 158,70
casier de rangement flûte 50,25
casier de rangement verre 36,70
casserole diam: 24  /  5,4 l 29,00
chaudron bas diam: 36  /  20 l 91,10
chaudron bas diam: 40  /  31 l 113,15
chaudron haut diam: 36  /  34 l 115,95
chaudron haut diam: 40  /  50 l 140,80
cisaille à volaille 13,50
corbeille à pain inox L 26,5 cm 4,90
couteau à désosser 13 cm 9,95
couteau à pain 4,95
couteau classique L 9 cm 0,85
couteau dentelé 2,50
couvercle diam : 24 cm 9,10
couvercle diam : 36 cm 16,45
couvercle diam : 40 cm 19,20
cuillère à verser bec côté 6,80
cuillère de service 5,80
écumoire diam : 12 cm 7,75
épluche-légumes 1,05
fouet L 45 cm 12,15
grand couteau lame large 20 cm 16,45
légumier diam : 24 cm 6,55
saladier Inox diam : 24 cm 8,70
limonadier 3,05
louche inox diam : 10 cm 7,60
paire de ciseaux inox L 22 cm 6,65
pelle de cuisine 13,50
pichet inox 1 l 17,70
planche à découper 20,55
plat ovale inox L 46 cm 8,55
plateau rectangulaire 14,65

5,65
diam :10 cm 1,60
L 50 cm 10,90

Ramasse couverts
ramequin
spatule perforée
tire bouchons-leviers 5,40

* tarif catalogue ou facture + environ 25% prise en charg



TARIF  DE LA VAISSELLE  SALLE DES FETES 
EN  CAS  DE  PERTE  OU   DETERIORATION

ANNEE 2023

Matériel Tarifs

VAISELLE SUPERIEURE LISERET VERT

Assiettes grandes 24 cm 3,50
Assiettes dessert 19 cm 3,15
Couteaux  Vieux Paris 2,70
Fourchette Vieux Paris 1,80
Cuillères Vieux Paris 1,80
Cuillères à café Vieux Paris 1,10
Louche Vieux Paris 3,60
Pichet porcelaine blanc 1 l 17,65

VAISSELLE ORDINAIRE BLANCHE

Assiette Plate "restaurant" 23,50 cm 2,80
Assiette dessert "restaurant" 19,50 cm 2,40
Assiette creuse "restaurant" 2,40
Couteau  uni 16/10° 0,45
Fourchette  uni 16/10° 0,25
Cuillères  uni 16/10° 0,10
Cuillères dessert uni 16/10° 0,25
Louche uni 16/10° 3,60

ELEMENTS COMMUNS A LA VAISSELLE SUP. ET ORDINAIRE

Verre apéritif Napoli 12 cl 3,30
Verre à vin Napoli 18 cl 3,30
Verre à eau Napoli 24 cl 3,55
Flûte à champagne Napoli 15 cl 3,30
Verre Island "jus de fruit" 22 cl 0,85
Cendrier empilable diam : 14,5 1,30
Tasse à  thé Gala 15 cl 2,25
Soucoupe à café 2,05
Coupelle blanche "restaurant" diam : 12 1,60

* tarif catalogue Henri Julien équipement restauration collective ou facture

 + environ 25% prise en charge




